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Turkische Molkereiindustrie schaut
sich in Bayern um

Am Montag, 13. April 2026 landeten am Flughafen Franz-Josef Strauf3 in Miinchen 29 Teilnehmer
einer Delegationsreise von Fiihrungskraften der Molkereiindustrie aus der Tirkei nach Bayern.
Solche Delegationsreisen werden veranstaltet von der Bayern International — Bayerische Interna-
tionale Wirtschaftsbeziehungen GmbH. Dies geschieht im Rahmen des internationalen Fort- und
Weiterbildungsprogramms zur Exportférderung — »Bayern — Fit for Partnership« (BFP).

Die Teilnehmer der Delegationsreise im groBen Horsaal des Lehr-, Versuchs- und Fachzentrums fiir Molkereiwirtschaft Kempten.

Dabei reisen internationale Fach-, Fiih-
rungskrafte und Entscheidungstrager
nach Bayern und haben die Mdglichkeit,
wichtige Kontakte zu Unternehmen und
Institutionen zu kniipfen, oder auch an
themenspezifischen Schulungen teilzu-
nehmen. Geht es dabei um Erndhrung im
Allgemeinen oder Milchwirtschaft im Spe-
ziellen, ist Georg Herbertz Dairy Food Ser-
vice der bewdhrte Organisationspartner.

Tag 1 — Besuch der
Bayerischen Staatsgiiter

Der erste Besuch fiihrte die tirkischen
Gdaste zu den Bayerischen Staatsgitern
nach Poing-Grub. Direktor Anton Diepold
stellte nach der BegriiBung die Milchvieh-
haltung bei den Bayerischen Staatsgi-
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tern vor. Die Uberschriften lauteten: Wer
sind wir? Was ist unsere Mission? Und der
Betriebsspiegel. Dippold erlduterte das
Bildungswesen im Rinderbereich, stellte
die BayFeedsApp vor und sprach tber
die Sensorik am Tier. Mit den Themen
Tierwohl, Melkroboter, Kalberhaltung
und Methanemissionen beim Milchvieh
rundete er seinen Vortrag ab. Zweite Sta-
tion der Tour durch Bayern war die Bay-
erische Landesanstalt fir Landwirtschaft
in Grub. Der Leiter des Instituts fur Tier-
zucht, Dr. Johann Ertl, prdsentierte im
Rahmen einer Betriebsbesichtigung das
Staatsgut Grub. AnschlieRend brachte er
seinen interessierten Zuhdrern — Simul-
tantbersetzerin Zehra Bayraktar machte
einen richtig guten Job — die Themen (das
Zuchtprogramm fir Fleckvieh in Bayern,
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die Doppelnutzung Fleisch und Milch und
MaRnahmen zur Qualitatssicherung bei
der Milcherzeugung) naher. Die zahlrei-
chen Fragen der Gaste nach den ersten
beiden Besuchen, die von den Vortragen-
den alle umfangreich beantwortet wur-
den, zeigten, dass da eine sehr wissbegie-
rige Gruppe durch Bayern unterwegs war.
Nach dem Mittagessen in der Kantine in
Grub war das ndchste Ziel der Milchprif-
ring Bayern e. V. in Wolnzach. Christine
Rohrl, Geschaftsbereichsleitung Technik,
begriiRte die Reisegruppe. Nach der Vor-
stellung des Unternehmens erkldrte sie
das System der Qualitatsbezahlung von
Milch in Bayern, die Milchgite- und die
Milchleistungsprifung. Eine ausgiebi-
ge Betriebsbesichtigung und die wieder
zahlreichen, ausfihrlich beantworteten



Fragen schlossen den ersten Tag ab.
Abendessen und Ubernachtung war in
Regensburg organisiert.

Tag 2 — Firmenbesuche
im Fokus

Tag zwei startete mit dem Besuch bei der
KRONES AG in Neutraubling. Nach der
BegriiBung und Vorstellung des Unter-
nehmens sprachen Felix Burgberg und
Peter Peinelt lber die Aktivitdten des
Unternehmens in der Turkei. Olaf Dre-
welowski prdsentierte anschlieBend die
Themen »Prozesstechnik fiir Molkereien
und Kdsereien« sowie »Innovationen zur
Mechanisierung und Automation in der
Produktion«. Darauf folgend stellte er
Anwendungsbeispiele vor und stand den
Gasten fur Fragen zur Verfugung. Nach
einer kurzen Betriebsbesichtigung — ge-
fuhrt von Stefan Héller — wurde der Be-
such mit einem Mittagessen in der KRO-
NES Kantine abgeschlossen. N&chster
Stopp der Bayern-Tour war Vilsbiburg. Die
Flottweg SE ist, nach eigenen Worten, in
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Die tiirkischen Milchwirtschaftler bei ALPMA in Rott am Inn.

Vilsbiburg daheim, in der Welt zuhause.
Im Unternehmen mit 60 Jahren Experti-
se in Trenntechnik wurde die Delegation
von Andreas Senftl, Experte fiir Lactose
Produktion, Andreas Metzenauer, Head
of Global Sales & Application und Secil
Biyik vom tiirkischen Unternehmen Troya
Proses, empfangen. Auf BegriiBung und
Vorstellung des Unternehmens folgten
eine Prdsentation zu »Separatoren und
Dekanter fur die Molkereiindustrie« und
die Vorstellung des neuen Technikums.
Nach einer Betriebsbesichtigung und in-

teressanten Fragen und Antworten war
da ndchste Ziel Amerang, wo Abendes-
sen und Ubernachtung eingeplant waren.
Am Mittwoch 15. April wurde die Gruppe
bei der SOMIC Verpackungsmaschinen
GmbH & Co. KG von Lothar Barth und
Bahri Yagimli erwartet. Die tirkischen
Milchwirtschaftler bekamen hier Lésun-
gen fir Umverpackungen fir Molkerei-
produkte und Produktideen prdsentiert.
Betriebsbesichtigung und Diskussion
rundeten den Besuch ab. Die Weiter-
fahrt fihrte nach Rott am Inn zur Alpen-
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Die SAN Fresh
bringt die
Individualitat zurtick )
in die Kasetheke! ~ N 3 ‘
Durch den Einsatz der SAN Fresh erhalten die eingeschlagenen i T V..

Kasesegmente nicht nur die Optik des Handverpackten ' -

sondern fordern auch das Bewusstsein fiir regionale Produkte %

und Nachhaltigkeit, denn der Verpackungsmiill wird ganz
nebenbei um bis zu 60% reduziert!

Ein wegweisendes neues Verpackungskonzept,

gerade in Zeiten des Fachkraftemangels und sich stetig L 0

wandelnden Verbraucheranspriichen. Wt

Mehr Infos: www.alpma.com AL
TP
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Siialp Erdogan, Generalkonsul der Tiirkei in Miin-
chen, sprach bei der Hausmesse ein GruBwort.

land Maschinenbau GmbH, wo die Gaste
von Christian Kappeler, Vertriebsleiter
Kasereitechnik, und Ilhami Yigit, GMT
Muhendislik, empfangen und betreut
wurden. Die ALPMA Gruppe sieht sich
selbst als regional verwurzelt und global
vernetzt. Zur Gruppe gehoren LTH Dres-
den, Sulbana AG (CH, IT, F1), Servi Doril (F),
und Secril (F). In den Firmenverbund sind
Alpenhain und Frischpack eingebunden.
Der Besuchergruppe wurden Anlagen fiir
handwerklich arbeitende und mechani-
sierte Kdsereien, Anwendungen fir das
Aufschneiden und Verpacken von Kase
und neue Produktideen vorgestellt. Nach
Betriebsbesichtigung, vielen, ausfiihrlich
beantworteten Fragen und einem feinen
Imbiss ging es weiter zur Alpenhain Ka-
sespezialitdten GmbH. Der Besuch, mit
Unternehmensvorstellung, Betriebsbe-
sichtigung und ausfiuihrlichem Gesprdch,
beendete das Fachprogramm des Tages.
Nach einer dreistiindigen Fahrt erreichte
die Delegation Kempten im Allgdu wo die
Ubernachtung gebucht war. Der Abend
stand zur freien Verfiigung.

Hausmesse in der
Molkereischule Kempten

Das Programm am Donnerstag, 16. April
waren eine Hausmesse im Foyer der Mol-
kereischule, verschiedene Vortrdge und
ein weiterer Firmenbesuch. Die Stande
der Hausmesse belegten die Firmen
RAPS Kulmbach, ASEPTO Prozesstech-
nik, Falkenstein Projektmanagement,
Ytron Process Technology, Foodfab Min-
chen, Reisacher Neu- und Gebrauchtma-
schinen, WEBER Food Technology, muva
kempten und Ampack-solutions.

Clemens Riick, Geschaftsfiihrer des
Milchwirtschaftlichen Vereins Bayern
e. V. und der Siiddeutschen Butter- und
Kase-Borse e. V. Kempten, begriiRte die
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Prof. Dr. Hami Alpas sprach iiber die Transformation
der tiirkischen Milchwirtschaft.

Delegation und wiinschte einen interes-
santen Tag. Stalp Erdogan, Generalkon-
sul der Tirkei in Minchen, sprach ein
GruBwort, ebenso Sophia Gutekunst von
Bayern International. Die Vorstellung der
tlrkischen Gaste erfolgte durch Burhan
Sakkaoglu, Geschaftsfihrer von ASUD
Tirkei. Clemens Rick tibernahm die Vor-
stellung der Siiddeutschen Butter- und
Kdseborse und der Aus- und Weiterbil-
dungsmdglichkeiten fiir die Milchwirt-
schaft in Bayern. In diesem Zuge erklarte
er auch die Leistungsfahigkeit der Schule
in Kempten. Dr. Maximilian Morawek
Uibernahm die Vorstellung der muva
kempten GmbH und deren Leistunsspek-
trum. Das Thema »From Quantity to Qua-
lity! The Structural Transformation of the
Dairy Industry in Turkey« besprach Prof.
Dr. Hami Alpas. Uber Trends und innova-
tive Entwicklungen fiir Molkereiprodukte
berichtete Georg Herbertz. Im Anschluss
stellten sich die an der Hausmesse teil-
nehmenden Unternehmen der Delegati-
on vor. Wie schon an den Vortagen zeigte
sich, in Form der Fragen, das groRe In-
teresse der Delegationsteilnehmer. Nach
dem Mittagessen war Zeit fiir individuelle
Gesprache zwischen den Firmen und den
tlrkischen Gasten, was reichlich genutzt
wurde. Das Fachprogramm wurde ab-
geschlossen mit einem Besuch bei GEA
Food Solutions in Kempten. Alexander
Pawlowicz und Mert Timer prasentier-
ten Ldsungen fir Rssourcenschonung in
der Milchverarbeitung und sprachen tber
Nutzung der Automation zur Steigerung
der Effizienz und Slicing- und LOading bei
der Verpackung von Kase. Der Tag wurde
mit einem gemeinsamen Abendessen,
auf Einladung der Milchwirtschaftlichen
vereins und der Zulieferindustrie, im Res-
taurant & Hotel Landhaus Sommerau in
Buchenberg, abgeschlossen.

Am Freitag, 17. April hoben, nach einem

Dairy-Experte Georg Herbertz und Sophia Gute-
kunst, Bayern international, begleiteten die Reise.

Abschlussbesuch im Bayerischen Staats-
ministerium fir Wirtschaft, Landesent-
wicklung und Energie, die Maschinen
nach Izmir und Istanbul in Minchen ab.
Eine perfekt organisierte und sehr gut
angenommene Delegationsreise hatte
damit ein erfolgreiches Ende.

lvan Karl Werner Sterk

Wir haben Frau Cetin abschlieBend
noch um ein Statement gebeten.

dmz: Frau Cetin, Sie waren seitens
ihrer Kammer der Ansprech- und
Organisationspartner von Herrn
Herbertz. Wie zufrieden sind sie mit
dem Engagement der deutschen Fir-
men, die sie besuchen?

Icim Akasal Cetin: Ich muss ganz
ehrlich sagen, ich war in diesmal
sehr erstaunt. Viele der Firmen die
wir besucht haben, betreiben ja
schon Aktivitaten in der Tirkei und
haben von dort tirkische Mitarbei-
ter eingeflogen um diese Delgation
maglichst gut zu betreuen, das war
sehr beeindruckend. Dazu kommt,
dass bei uns in der Tirkei »made in
Germany« nach wie vor ein sehr gu-
tes Label ist.

dmz: Viel
Erfolg
bei der
Durch-
fiilhrung
weiterer
Reisen.




