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On Séz

Bakanhgimizin en dnemli sorumluluklarindan biri, Glkemizde ciftlikten sofraya kadar tamamlayici ve etkin bir gida kont-

rolG ile guvenilir gida Gretimini saglamaktir. Bu amacla gida maddeleri ve gida ile temasta bulunan madde ve malze-
meleri Ureten, satan is yerleri ile toplu tiketim yerleri, givenilir gidaya ulasilmasi konusunda en etkili yéntemler arasin-
da yer alan “Iyi Hijyen Uygulamalan” ile “HACCP” ilkelerine dayanan prosedirleri uygulamak ve sirdirmek zorunda-

dir.

Bu amacla hazirlanmis olan ve uygulamada génillolok esasina dayanan “Sit ve Sot Uronleri lyi Hijyen Uygulamalar
Rehberi”, bilgi verici ve yol gésterici bir egitim araci olarak gida sektérinin “HACCP” ilkelerine dayanan prosedirleri

uygulama yikiomlilogo konusunda uzun yillardir eksikligi duyulan bir boslugu dolduracaktir.

Yirminin Uzerinde farkli konuda hazirlanmasi planlanmig olan bu kitapciklardan birini olusturan ve sit ve sit Grinleri sek-
toronde govenilir gida Gretebilmesi ve tiketime sunabilmesi amaai ile hazianmis olan “Sut ve Sut Urinleri lyi Hijyen
Uygulamalari Rehberi”; Bakanhgimiz, Tirkiye Gida ve Icecek Sanayii Dernekleri Federasyonu ve ézel sektér temsilcileri

tarafindan hazirlanmig olup, st ve sit Grinleri Uretimi yapan Greticilerin kullanimina sunulmustur.

Bu is birliginin bundan sonra da devam etmesi arzusuyla “Sit ve Sut Urinleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi”nin kali-
te ve gida givenilirliginin saglanmasinda hizmet sektérimize ve bu sektérden hizmet alanlara yol gésterici ve faydali ol-

masini diler, bu rehberin hazirlanmasinda ve basiminda emegi gecen tom kisi ve kuruluslara tesekkir ederim.

Mehmet Mehdi EKER

Tarim ve Kéyigleri Bakani
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Sunus

Ambalajli Sot ve Sot Urinleri Sanayicileri Dernegi
(ASUD), gerek tye sayisi gerekse Gyelerinin toplam ka-
pasitesi bakimindan sektéronin en yuksek temsil kabili-

yetine sahip sivil toplum kurulusudur.

Dernegimizin ana misyonu, hangi buytkltkte olursa ol-
sun, gelismeyi amaglayan sektdr kuruluslanyla birlikte,
sektérin strdirilebilir biyimesini desteklemek ve halki-
mizin beslenme ihtiyaclanini “Gida Guvenligi” sartlan
icinde karsilayan Uretim zincirinin  olusmasina  katki

saglamaktir.

ASUD olarak en temel énceligimiz, insan saghginin ko-
runmasi ve gelistirilmesidir. SOt ve sit Grinlerinin, Greti-
minden tiketimine kadar, sagliga zarar verecek ortam-
lardan uzak tutulmasi icin yapilacak uygulamalar ve ali-
nacak temizlik dnlemleri, bu temel dncelik cercevesinde
degerlendirilmektedir. Tarm ve Kéyisleri Bakanhgindan
Uretim izni almis, “Kalite” ve “Gida Givenligi” denetimi-
ne tabi ambalajli sGt ve st Orinleri Gretimi maksimum
hijyen kosullarinda gerceklestirilir, Grinlerin besin deger-

leri ve kalitesi korunur.

ASUD, sektérinde insan saghgimin korunmasi ve gelisti-
rilmesi ile ilgili yapilan tom calismalar yakindan takip et-
mekte, gerekli dnemi ve destegi vermektedir. Bu sebep-
le, kurulus amac ve ilkelerimizle birebir 6rtisen “Sit ve
St Uronleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi”nin tasanm,

basim ve dagitimini memnuniyetle Ustlendik.

Rehber’in, basta sit ve sit Grinleri Ureticilerimiz olmak
Uzere, sektérimize énemli katkilar saglayacagr inanciy-

la, hazirlanmasinda emegi gecenlere tesekkir ederim.

Harun CALLI
ASUD Yénetim Kurulu Baskan
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01. Amag

Bu rehber, kiicik ve orta dlcekli isletmelerde sit ve
sUt UrOnleri Gretimi, islenmesi, depolanmasi ve ta-
sinmasi sirasinda uyulmasi gereken teknik ve hijye-
nik sartlarin nasil saglanacagini géstermektedir.
Rehberin hazirlanmasinda Codeks Alimentarius Ko-
misyonu’'nun  “Gida Hijyeni Temel Kurallan”
(CAC/RCP 1-1969, Rev. 4-2003) ile “Sut ve Sit

Uronleri  icin  Pratik  Hijyen  Kurallar”ndan

(CAC/RCP 57-2004) yararlanilmigtir.

Rehberde gida givenilirligini saglamak amaciyla,
isletmelerin mevzuata uyumuna yardimer olmak, is-
letmecilerin ve calisan personelin bilgi seviyelerini

arttirmak hedeflenmistir.

Rehberde isletmeyi ilgilendiren temel yasal dizenle-
meler, bunlara gére yerine getirilmesi gereken hu-
suslar ve bunlarin nasil vygulandigi aciklanmakta-
dir. Her isletme, mevzuahn uygulomada getirdigi
sorumluluklar yerine getirmek ve kontrol etmekle
yukomludir. Rehberde, isletmeleri ilgilendiren as-

gari dizenlemeler aciklanmaktadir.

02. Kapsam

Rehberde sit ve sut Gronleri igletmelerinin uymak
zorunda oldugu ve mevzuat ile belirlenmis olan te-
mel hijyen kurallan konusunda bilgiler verilmekte

ve uygulama yéntemleri aciklanmaktadir.

Rehber; sut ve sit Grinlerini Greten, depolayan,
ambalaijlayan, pazarlama ve satisini gerceklestiren
kicik ve orta élcekli isletmeleri kapsar.
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Her isletme, mevzuatin getirdigi
sorumluluklan Vering
getirmek ve kontrol
etmekle yikimliidir
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Bu rehberin temel hijyen kurallar béloms; mekén-
lar, cesitli dizenlemeler, isletme ve personel hijyeni,
haserelerle micadele, atiklar, temizlik, dezenfeksi-
yon gibi konular ile ilgili genel hijyen sartlarina ilis-

kin htkomleri kapsamaktadir.

Uretim kurallan bslomonde ise hijyenik kosullara
uyularak nasil Gretim yapilacagina iliskin hokomler

bulunmaktadir.



Amac - Kapsam - Mevzuat - Temel Hijyen Kurallar:

Bu rehber, isletme ve Gretim kosullan ile ilgili olup;
birincil Gretim olan ¢ig sutin hijyenik Gretimi ile ilgi-
li temel hijyen kurallari icin “Cig Sot Uretimi lyi Hij-
yen Uygulamalar Rehberi” isimli ayri bir rehber

hazirlanmistir.

03. Mevzuat Hakkinda Bilgilendirme

S0t ve st Grunleri igletmelerini ilgilendiren yasal di-
zenlemeler Ek 1'de, sit ve sut Grinleri icin gerekli
bazi tanim ve bilgiler Ek 2'de verilmistir. 5179 sayi-
Il “Gidalanin Uretimi, Toketimi ve Denetlenmesine
Dair Kanun Hikminde Kararnamenin Degistirilerek
Kabult Hakkinda Kanun” geregi; gida ve gida ile
temas eden madde ve malzemeleri Greten ve/veya
satan is yerleri ile toplu toketim yerleri, Tanm ve
Koyisleri Bakanhginca yayimlanan mevzuatta belir-
tilen asgari teknik, hijyenik ve guvenlik sartlarini ta-
simak zorundadir. “Sit ve St Urinleri lyi Hijyen Uy-
gulamalar Rehberi” kapsaminda, sit ve sit Grinle-

ri hijyen kontrol icin drnek form Ek 3'te verilmistir.

Gida is yerlerinin, teknik ve hijyenik yokomloloklere
uyum konusunda yapmalari gerekenler yine mevzu-
at ile belirlenmistir. Buyuk isletmeler HACCP kural-
larina uymak zorunda iken, kigik ve orta dlcekli is-
letmeler icin “lyi Hijyen Uygulamalan Rehberleri’ne
uyulmasi esastir. Buna bagh olarak “lyi Hijyen Uygu-
lamalan Rehberleri”, gida givenliginin saglanma-
sinda ve gida sektérine yardimer olmasi acisindan
dnemli birer kaynakhr. Sektérlere 6zgi Hijyen Reh-
berleri; ilgili kurum ve kuruluslar tarafindan hazirla-

narak gida is yerlerinin kullanimina sunulmustur.

04. Temel Hijyen Kurallari

S0t ve st Urinleri Gretimi yapilan yerlerde calisan-
lar, kisisel temizlige uymak zorundadirlar. Gidalarin
mikroplarla (bakteri, maya, kof vb.) ve diger kirlilik-
lerle bulagsmasindaki en dnemli kaynaklardan biri
insandir. SUt ve sut Urinleri isletmesinde sut esasli
botin atiklarin mikrop, sinek ve diger hasereler icin
iyi bir ortam oldugu ve bu gibi canlilarnin bu atiklar-

da hizla cogaldigi unutulmamalidir.

Bu nedenle st isletmeleri asagida yer alan temel

hijyen kurallarini yerine getirmelidir.

04.01. Yerlesim ve Bina Tasarimi

s Isletmenin cevresinde, isletmeyi etkileyecek kirle-

tici unsurlar (toz, koku vb.) olmamalidir.

* Bahcede ve binaya bitisik sekilde hurdalik ve yi-
ginlar olmamalidir. Paletler binaya bitisik sekilde

dizilmemelidir.

* Bahcede su birikintisi bulunmamali, olusan biri-

kintiler bosaltlmali ve temizlenmelidir.

* Binalarin cevresindeki zemin, beton veya asfaltla

kaplanmalidir.

* Bina duvarinda sarmasik ve asma gibi bitkiler

olmamalidir.

o Uretim binalari; ahirlar, atik depolama balumleri
ve benzer nitelikteki yerlerden en az 30 metre uzak-
likta olmalidir.

Sit ve Sit Urinleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi / 7



1

Urefim ve depolama

alanlaninda
akvaryum ve
kafes dahil hichir
evcil hayvan
barindinlma-

maldr.
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* Bahcede 6lG hayvan olmamali ve gérildigiunde derhal atilma-

li, ortam temizlenip dezenfekte edilmelidir.

* isletme girislerinde hijyen alanlan olusturulmalidir. Basit olarak is-
letme girisinde dezenfektan iceren paspaslar ve fotoselli veya ayak
pedalli lavabolar bulunmalidir. El temizligi yapildiktan sonra mus-

luk, kapi, kapi kolu, ¢ép kutusu ile kesinlikle temas edilmemelidir.

* St ve sut Urinlerinin Uretildigi, ambalajlandigr isletmeler ve sa-
tisa sunuldugu yerler, hijyen kurallarina uygun; daima temiz, sag-

lam ve bakimli durumda olmalidir.

* Ortam kosullari, st ve st Grinlerinin Gretiminde olumsuz bir

etkiye neden olmamalidir.

* Isletme icinde yagmur ve yilkama sularinin akabilecegi uygun bir
gider sistemi olmali, hasere ve zararli hayvanlarin yuvalanmama-

s icin isletmenin temizligi sirekli ve dizenli olarak yapilmalidir.

* Uretim ve mamul/yarn mamul depolama alanlarinda akvaryum

ve kafes kuslar déhil hicbir evcil hayvan barindinlmamalidir.
* Uretim ve depolama alanlarinda hicbir bitki yetistirilmemelidir.

* Uriine direkt veya dolayli temas eden sular, icme suyu niteligin-

de ve ilgili mevzuatina uygun olmalidir.

e isletmenin temiz (6rnegin, orine isleme) ve kirli (6rnegin, ekip-
man yikama ve temizleme) bélimleri arasinda is akisini engelle-
meyecek yapida uygun ayirma yapilmali ve bu gecis yerinde uy-

gun hijyen alanlarn olusturulmalidir.

e Uretimin hijyenik olarak givenli bir sekilde yapilmasina imkéan
verecek yeterli calisma alani bulunmalidir. Uretim alanlanndaki
ekipman ve cihazlar Gretimin dizgin ve hijyenik sekilde yapilma-

sini garanti edecek sekilde yerlestirilmeli ve dizenlenmelidir.

s Uretim alanlarinda ve mamul depolarinda plastik palet kullanil-
malidir. Paletler temiz olmali, mikrobiyel bulasiya neden olmamali

ve Urine zarar vermemelidir.



Temel Hijyen Kurallar

* Depolarda ve/veya isletme icinde akiliu/sarili forkliftler

kullanilmalidir.

¢ Uretim alanlarinda kullanilan kimyasallar, yetkili bir kisinin

kontrolG altinda ve kapali bir yerde tutulmalidir.

* Tesis icerisinde uygun yerlerde hijyen ve Grin givenilirligine yo-

nelik uyarici yazi veya fotograf bulunmalidr.

04.01.02. Zemin, Duvarlar ve Tavan

* Yizeyler; Uzerlerinde kir birikmesine, yabanci maddelerin bulas-
masina, yogunlasma veya kif olusumuna yol acmayan, hasere
yerlesimine izin vermeyen diz, kaymayi énleyici zemin, pirizsiz,
temizlenmesi kolay, gerekfiginde dezenfekte edilebilir, su gecir-

mez, asinmaya ve korozyona karsi dayanikli olmalidir.

* Yizeylerde, kir tutabilecek catlak ve yariklar bulunmamalidir.
* Zeminler yeterli drenaja sahip olmalidir.

* Drenaj kanali kemirgen girisini engelleyecek sekilde olmalidir.

e Zemin giderlerinin tuvalet ve diger potansiyel kirlilik kaynaklar

ile baglantisi olmamalidir.

* Yuksek oranda siviya maruz kalan yerlerde (6rnegin, sot ve sit
Urinleri mayalama tanklarinin alt taraflarinda), yeterli sayi ve bo-

yutta drenaj kanali bulunmalidir.

* Drenaj kanallari; hasere ve koku girmesine, sivilarin geri basma-
sina kargi givenli, temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir olmalidir.

Drenaj kapaklar temizlik amaciyla cikartilabilir nitelikte olmalidir.

* Duvar késeleri, boru désenmis bolgeler dzel olarak temizlige
tabi tutulmali; bu bélgelerde érimcek agi vb. kirlerin birikmesine

engel olunmalidir.

17

Uretim alanlannda
plastik palet
kullamimalidr.
Paletler temiz olmali,
mikrobiyel bulasiya
neden olmamall

ve Urune zarar

vermemelidir.
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* Tavanlar ve tavan yapilan, kir birikmesine, sivi yo-
gunlasmasina, kiflenmeye izin vermeyecek sekilde
insa edilmis ve islenmis olmalidir. Ornegin, kof
olusumunu engellemek icin havalandirma yapilimali

veya 6zel duvar boyasi kullaniimalidir.

* Tavan yuzeyleri temiz ve saglam durumda tutul-

malidir. Yuzeylerde catlak ve oyuklar olmamalidir.

04.01.03. Kapi ve Pencereler

s isletme giris kapisi, direkt oretim alanina acilma-

yacak sekilde dizenlenmis olmalidir.

* Kapilar, temizlenmesi kolay ve gerektiginde de-

zenfekte edilebilir malzemeden yapilmis olmalidir.

* Kapilarin yizeyi diz ve su tutmayan &zellige sa-

hip olmalidir.

* Kapilar temiz ve bakimli olmalidir. Kapi altlarinda

bosluklar olmamalidir.

o Uretim alanlarnin giris kapilan otomatik acilir-

kapanir olmalidir.

* Kapi ve pencereler sinek, hasere ve diger zararli-
larin girisini engelleyecek sekilde olmalidir. Sineklik-
ler ince gézenekli, kolay temizlenebilir, sékilip ta-
kilabilir yapida olup; dizenli bakimlar yapilmalidir.
Sineklik altina hazne konmali ve &len sineklerin

icinde toplanmasi saglanmalidir.

* Pencereler temiz, saglam ve calisir durumda

tutulmahdir.

* Pencereler ve diger agikliklar, kir birikmesini énle-
yecek sekilde yapilmis olmalidir.

10 / Sot ve St Urinleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi

1
Gerekli tartim ve olcim

chazlarinin belili
periyotlarda kalibrasyonlar
ve ayarlan yaptinimali ve

kayit altina alinmalidir.
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* Pencere camlar plastik bazli malzemeden yapil-
mali, cam kullanilmis ise uygun malzeme ile kap-
lanmali; kinlma halinde Grine bulagsma  riski

olmamalidir.

* Vantilatérler veya duvarlardaki boru gecisleri gi-
bi, dis mekéna aglan diger agikliklar da sineklik

(tel) ile kaplanmalidir.

* Pencerelerin esikleri raf olarak kullanilmamal, toz

ve kir tutmasini engelleyecek sekilde egimli olmalidir.



Temel Hijyen Kurallar

04.01.04. Temizlikte Kullamlan Lavabolar

* SUt ve sit Orinleri Gretiminde kullanilan alet ve ekipmanlarin yikan-
masinda kullanilan lavabolar, el yikama lavabolarindan ayri bir yer-

de olmalidir.

* Yikama lavabolar ve temizlikte kullanilan her tirlG alet, ekipmana,

icme suyu kalitesinde soguk ve sicak su kaynagi baglanmis olmalidir.

* Bunlar, temiz tutulmali; temizlik ve dezenfeksiyon planinda gésteril-

digi sekilde belirli araliklarla temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

04.01.05. Alet ve Ekipman

e Uretimde kullanilan tom alet, ekipman ve donanimlar gidayla te-

mas eden madde ve malzemeler ile ilgili mevzuata uygun olmalidir.

* Alet ve ekipman, sut ve sit Grinleri Gretiminin olumsuz olarak et-
kilenmesi riskini en aza indirgeyecek sekilde yapilmis olmali, saglam

ve calisir durumda tutulmalidir.

* Donanimlar ve yakin cevreleri, yeterince temizlenebilecek sekilde

tasarlanmis olmalidir.

* Gugum, tank ve boru gibi kullanilan tom ekipmanlar paslanmaz

celik malzemeden yapilmis olmalidir.

* Gerekli tartim ve dlcim cihazlarinin belirlenmis periyotlarda kalib-

rasyonlar ve ayarlar yaptinimali ve kayit altina alinmalidir.

* Ekipmanlar, kir birikiminin engellenmesi, ilgili ekipman ve alan te-
mizliklerinin etkin bir bicimde uygulanabilmesi gibi nedenler ile du-
varlardan, diger ekipmanlardan (en az 60 cm) ve zeminden (en az

15 cm) belirli bir aralik birakilarak yerlestiriimelidir.

* Ekipmanda 0rinin temas ettigi tom yizeylerdeki kaynaklar kesin-
tisiz, duz, pUrizsiz ve baglanti noktasiyla uyumlu olmali, mikroorga-

nizma gelisimine olanak vermemelidir.

1
Gijim, tank ve

boru gibi kullamilan
fim ekipmanlar
paslanmaz celik
malzemeden yapilmis

olmalidir.
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Isletme, uygun ve yeterl;
giin 1s1ina es deger
uydlnllk’ro dogal ve/veya yapay

yolla aydinlatilmalidir.

)J

* Contalar toksik (zehir etkisi), emici ve gézenekli
olmayan malzemeden secilmeli, temizlik kimyasal-
larina dayanikli olmalidir. Uretim hatlarindaki con-
talar; bosluk, 6l0 noktalar ve cikintilar yaratmaya-

cak sekilde yerlestirilmelidir.

 Urinle temas eden ya da temas etme ihtimali
olan tum ekipman balgelerinde yaglama amaciyla
kullanilan yag; ézel ve insan saghgmna uygun olma-
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lidir. Bu konuda personel bilgilendiriimelidir. Kul-

lanilan yaglarin kayitlar tutulmalidir.

* Kullanilmayan bozuk ya da arzali ekipmanlar

Uretim alaninda bulundurulmamalidir.

* isletme icindeki hortum ve benzeri ekipmanlar,
kullanilmadigr zamanlarda yerlerde birakilma-
mali; duvara monte edilmis aski ya da sarma du-
zeneklerinde muhafaza edilmelidir. iclerinde sivi

kalmamalidir.

e Urinin kirlenmesine neden olacagindan; rekor,
conta gibi baglanti parcalar, gida ve suyla temas
eden malzemeler kesinlikle yere konulmamali, uy-

gun sekilde muhafaza edilmelidir.

* Tamirat sirasinda sékilen alet ve/veya ekipman
temizlenip dezenfekte edildikten sonra yerine takil-
mali; ardindan ilgili sistem temizlenip dezenfekte

edilmelidir.

04.01.06. Aydinlatma

* Isletme, uygun ve yeterli, gin 1sigina es deger ay-

dinlikta dogal ve/veya yapay yolla aydinlatiimalidir.

* Aydinlatma araclarindan  disebilecek yabanc
maddelerin gida maddelerine bulasmasi engellen-
melidir. Bu konuda gerekli givenlik énlemleri alin-

mali, lambalar koruyucu ya da film ile kaplanmalidir.

04.01.07. Havalandirma

e Isletme ve &zellikle sihhi tesisat, yeterli ve uygun
bir sekilde dogal veya yapay yoldan havalandirma

imkénina sahip olmalidir.



Temel Hijyen Kurallar

* Pozitif hava basinci, temiz balgeden kirli (konta-

mine) bolgeye dogru olmalidir.

* Yapay havalandirma (klima vb.) kullaniliyorsa,
pozitif hava basincinin yénu, filtrelerin degisim si-
resi gibi konularda havalandirma sistemini kuran

firmanin énerilerine uyulmalidir.

* Hava kompresori kullaniliyorsa, Grine yag bu-
lagmasini engellemek icin yagsiz kuru tip kompresér

olmasina ézen gésterilmelidir.

* Uretimde kullanilan su, icilebilir nitelikte olmali-
dir. Suyun surekli ve yeterli saglanmasi, depolan-
masi, basing ve sicakliginin kontrolu igin uygun te-
sisat bulunmalidir. Su antimi ile ilgili kayitlar dizen-

li tutulmalidir.

* Uriinle temas edecek sekilde kullanilan buz, icile-
bilir nitelikte sudan Uretilmis olmali, isletme icinde
hijyen kurallarina uygun sekilde depolanmali ve

tasinmalhdir.

* Gida ve gida ile temas eden madde ve malzeme-
lerle dogrudan temas eden yizeylerde kullanilan

buhar, icilebilir nitelikteki sudan elde edilmelidir.

* Buhar Uretimi, sogutma ve yangin séndirme
gibi islerde kullanilan, gidalarla temas etmemesi
gereken su tamamen ayr hatlarda taginmali, bu
hatlar belirlenmis standartlara gére degisik renk-
lerle belirtilmeli ve icme suyu tasiyan sisteme ge-

ri dénis yapmamalidir.

Atk su kanalizasyon sistemleri, sit ve sut Grinle-
rinin olumsuz olarak etkilenmesini énleyecek sekil-
de tasarlanmis ve tesis edilmis olmalidir. Kanallarin
Uzeri 1zgara ile kapahlmalidir. Kanallar periyodik

olarak temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

* Ham madde, yar mamul, son Grin, ambalaj
malzemeleri, kimyasal madde ve benzeri maddeler

icin uygun depolama kosullan saglanmalidir.

* Temizlik gerecleri, temizlik ve dezenfeksiyon mad-
deleri icin kapali depolar olmali ve bu maddeler st
ve Urinlerinin bulundugu alanlarda acikta bulun-

durulmamalidir.

* Ambalaj malzemeleri, temizlik maddeleri, hasere
micadele ilaclar, gida maddeleri ve gida katkilar
ile dezenfektanlar bir arada bulundurulmamali,
ayri ayn depolarda ve taniml olarak muhafaza

edilmelidir.

* Kimyasal maddeler, gidalara bulasmasi veya in-
san saghgr agisindan risk olusturmasini engelleye-
cek sekilde muhafaza edilmelidir. Kimyasallarin

kayitlart duzenli olarak tutulmalidir.

* Depolar, kirlenmeyi 6nleyen, kolay temizlenebilen

ve dizenli depolamaya uygun olmalidir.

* Depolar icinde isletmede alinmasi gereken tom
koruyucu &nlemler (havalandirma, temiz yizey ve

duvarlar, varsa su gideri, sinek telleri vb.) alinmalidir.
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* Depolarda, duvar ile depolanacak malzeme ara-

sinda 45 cm aralik bulunmalidir.

* Depolarda “ilk giren ilk ¢cikar” ya da diger bir de-
yisle “son tiketim tarihi en yakin olan ilk ¢ikar” ku-

ralina uyulmalidrr.

* Hicbir malzeme ve/veya icinde Grin bulunan ta-
sima kaplar (koli, sepet vb.) dogrudan zemine ko-
nularak depolanmamali, nemli ya da islak ortam-
larda plastik veya aliminyum gibi uygun malzeme-

den yapilmis palet ya da raf kullaniimalidir.

* Malzeme depolarinda, onaysiz ve sipheli malze-
menin karantina altina alinabilecegi belirli bir alan
bulunmalidir. Bu gibi onaysiz malzemelerin kullani-

mi ve sahsi kesinlikle énlenmelidir.

* Depo alanlarinda kemirgen, hasere ve kus kont-
rolleri periyodik olarak yapiimali; bunlarin depo

alanlarna girislerini dnleyecek tedbirler alinmalidir.

04.02. Temizlik ve Dezenfeksiyon

e S0t ve st Gronleri Gretiminde kullanilan araclar,
donanimlar, makineler ve aletler kullaniimadan énce
ve sonra, uygun temizlik énlemleri dogrultusunda te-

mizlenmeli ve gerekiyorsa dezenfekte edilebilmelidir.

* Temizlik ve dezenfeksiyon, belirlenmis programlar

déhilinde duzenli olarak yapilmali ve yapilan islem-

ler kaydedilmelidir (Ornek: Ek 4).

e Tim yiUzey ve ekipmanlarin temizlenmesi ve de-
zenfekte edilmesi icin gerekli aletler saglanmali,
bunlar paslanmaya dayanikli malzemelerden yapil-

mig, kolay temizlenebilir olmalidir.
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* Dezenfeksiyon, sadece temizlenmis materyale
uygulanmali ve yetkili merci tarafindan kullanimi-
na izin verilen, uygun bir dezenfeksiyon maddesi

ile yapilmalidir.

* Temizlik icin uygun kimyasal ve ekipman secilme-
li; temizlik veya dezenfeksiyon maddesi kullanimin-
da, dzellikle Uretici firmanin belirttigi konsantrasyon
(dozaj), sicaklik veya etki suresi ile ilgili talimatlar
dikkate alinmali; kullanim sekli ile ilgili dnerilere
mutlaka uyulmalidir. Personel icin uyarlar duvara

asilmali ve kayitlar tutulmalidir.

e Temizlik maddesinin ve dezenfektanin etkinligi,

konsantrasyonu belirli araliklarla kontrol edilmelidir.

* Urine temas eden yizeylerin temizliginde icme

suyu kalitesinde su kullaniimalidir.

* Deterjan ve dezenfektan kalintilarinin, gida mad-
delerine bulasmasini énlemek icin sicak ve icme su-

yu kalitesindeki suyla durulama yapilmalidir.

s isletmelerde, tahta ve boyali demirden yapilan fe-

mizlik malzemeleri kullanilmamalidir.

* Temizlik malzemelerinde capraz bulasmanin ol-

masini engelleyici énlemler alinmalidir.

* Calisma gereclerinin ve donanimlarin temizligi ve
dezenfeksiyonu icin uygun dizenekler (6rnegin, fir-
cali temizleme araci vb.) mevcut olmalidir. Bu dize-
nekler korozyona karsi dayanikli malzemeden yapil-
mis, kolay temizlenebilir yapida; uygun sicak ve so-

guk su baglantilarina sahip olmalidir.



Temel Hijyen Kurallar

* Gida maddeleri, temizlik ve dezenfeksiyondan olumsuz olarak
etkileniyorsa (koku vb.), temizlik ve dezenfeksiyon sirasinda yakin

cevrede gida maddesi bulundurulmamalidir.

* Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri, gida maddelerinden ayni
bir yerde; Ustleri etiketli olarak muhafaza edilmelidir. Urine kars-
ma riski nedeniyle bu maddeler, gida ve icecek kaplarina kesin-
likle konulmamalidir. Baska kaba aktarma/bosaltma sirasinda

Uzeri etiketsiz kaplar kullaniimamalidir.

* Her temizlikten sonra, kova gibi tum temizlik araglarinin kendi-

leri de temizlenmeli; temiz ve kuru olarak muhatfaza edilmelidir.

* Temizlik donanimi, temiz, saglam ve calisir durumda tutulmali
ve ihtiyaca gére yenisi ile degistirilmeli, dizenli araliklarla kontrol

edilmelidir.

04.03. Personel Hijyeni

04.03.01. Genel Kurallar

* Bulasici hastalik tagiyan kisilerin, gida maddelerinin Gretildigi ve

bulundugu alanlara girmeleri yasaktir.

e Uretimde calisanlann mevzuata gére dizenli saglk kontrolleri
(portér muayenesi, akciger filmi, burun-bogaz kulttry, sanlik test-

leri) yapilmalidir. Hasta personel calishirlmamalidir.

* Bulanti, ates ve ishal rahatsizliklar olan kisilerin sit ve sit
Urnleri Uretim alaninda, bulagsma riski ve tasiyici olmalari ne-
deniyle calismalan yasaktir. Bu gibi kisiler, hastaliklari ve belir-
tileri (6zellikle ishal ve ates) hakkinda isletme yéneticisini der-

hal bilgilendirmelidir.

* Enfeksiyonlu yaralar, deri enfeksiyonlar veya deri yaralanma-
lari olan kisilerin, sOt ve sOt Urinleri Uretimi ve sahsi ile ugrasma-

si tumuyle engellenmelidir. Personelin viicudunda basit cizikler ol-

Personel uygun ve temiz

is kiyafetleri ile
gerektiginde

bone, galos vb.
koruyucu giysiler
giymelidir.
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Alyans ve

kol saati
dahil hicbir taki
ile isletmeye

girilmemelidir.
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masi durumunda &zel olarak yapilmis renkli yara bandi kullanil-

mali ve tek kullanimlik plastik eldiven takilmalidir.

* Personel uygun ve temiz is kiyafetleri ile gerektiginde bone, ga-

los vb. koruyucu giysiler giymelidir.

* Sokak kiyafeti ve ayakkabilar calisma sirasinda giyilmemeli; is-
letmeye 6zgU acik renk is kiyafetleri giyilmeli, bu kiyafetler dizen-

li olarak temizlenmelidir.

Is kiyafetleri, isletme disinda kullanilmamalidir.

Is kiyafetleri gunlik olarak yikanmalidir.

Alyans ve kol saati dahil hicbir taki ile isletmeye girilmemelidir.

Saclar kisa, erkeklerde tercihen biyik ve sakal olmamalidir.
Uzun saclar mutlaka toplanmali ve bone icinde tutulmalidir. Ayni

zamanda biyik ve sakal icin uygun maske kullanilmalidir.
* El tirnaklar kisa olmali ve temiz tutulmalidir.
* Oje ve parfiom kullaniimamalidir.

* Ceplere bir sey koymayi énlemek icin énltklerin ve is tulumla-

rinin cepleri olmamalidir.
* Onluklerde ve calisma kiyafetlerinde dsgme olmamalidir.

* Calismaya baslamadan énce, temizlik isleri yapildiktan sonra,
kirli cisimler elle tutulduktan sonra veya farkli bir ugrasa gecerken

eller iyice yikanmali, gerekiyorsa dezenfekte edilmelidir.

* Tuvaletten ciktiktan sonra eller iyice yikanmali ve dezenfekte
edilmelidir (Ornegin en az i¢ kere sabunlamali veya sabunlama

sUresi 25 saniyeden az olmamalidir).

* Koruyucu eldivenler kirlendiginde yenileri ile degistirilmeli ya da
sik sik sabunla yikanip durulanarak dezenfekte edilmelidir. Gerek-

tiginde tek kullanimlik eldivenler tercih edilmelidir.



Temel Hijyen Kurallar

o Uretici firmanin talimatlan dogrultusunda uygun
el temizlik maddeleri kullaniimalidir. Temizlik ve de-
zenfeksiyon maddelerinin yeterli tesir sirelerinde
uygulanmalarina ve ellerin sicak su ile iyice duru-
lanmasina ve hijyen sartlarina uygun olarak kuru-
lanmasina ézellikle dikkat edilmelidir. Tekstil havlu
kullanilmamali, tek kullanimlik k&gt el havlusu ve-

ya tek kullanimlik bez havlu kullanilmalidir.

o Ozellikle el temizligi her zaman yapilmali, dezen-
feksiyon ise gerektiginde yapilmalidir. Buna gére te-
mizlik malzemesi ile dezenfektanlar ayn kaplarda
bulunmalidir. Ancak tuvalet cikislarinda dezenfek-
tanh sivi sabun bulunmalidir. El yikama prosedir
lavabolarin Uzerinde asili olmali, mimkinse resim-

lerle aciklanmalidir.

* Sut ve sOt Urinleri Gretim tanklarina dogru dksi-
rilmemeli ve hapsinlmamalidir. Hapsirirken agiz,

kol bikutlerek kapatilmalidir.

o Uretim yerinde gida maddesi yenilmemeli ve

icilmemelidir.

* S0t ve sUt Grinleri Gretimi yapilan yerlerde sigara
vb. tGton mamulleri icilmemelidir. Sigara, sadece
izin verilen yerlerde icilebilir ve sigara ictikten sonra

eller sivi sabun ile yikanmalidir.

* El temizligine dzen gésterilmeli, ise baslarken, tu-
valetten cikarken, tozlu ve kirli seylerle ugrastiktan
sonra, hapsirdiktan ve dksirdikten sonra eller cok

etkin bir sekilde ylkanmalidir.

* Agza ve/veya burna dokunmaktan kacinilmalidir,
hapsirmak gibi zorunlu durumlarda eller mutlaka

yikanmalidir.

Personele sit ve sit iriinleri

isleme yerlerinin hijyeni
konularinda egjitim verilmeli,
personel hijyen konusunda
bilinglendirilmelidir.

* Herhangi bir sebeple Uretim alanlarina giren zi-
yaretcilerin uygun tedbirleri (6nltk, bone, galos) al-
masi saglanmali, ziyaretcilere uyulmasi gereken hij-

yen kurallar yazili olarak verilmelidir.

04.03.02. Hijyen Egitimi

Personele sit ve sut Grinleri isleme yerlerinin hijye-
ni konularinda egitim verilmeli, personel hijyen ko-
nusunda bilinclendirilmelidir. Bu egitimler, dizenli
olarak ve en az yilda bir olmak Gzere tekrarlanma-
lidir. Daha 6nceden bu egitimi almis kisilerin de
tekrarlanan egitime girmeleri gerekir. Bunun yani si-
ra, ise girmeden dnce personele ise baslama ve hij-

yen egitimi verilmeli ve kayitlar tutulmalidir.

* Hijyen egitimi is basinda yapilmali, gerekiyorsa
tekrar egitim verilmelidir. Personelin gidanin uygun-
lugu ve givenligini saglayacak tom islemlerden ha-
berdar olmasini saglayacak sekilde, gerekiyorsa
daha énceki egitime katlanlarin da katilimini sag-
layacak bir egitim sistemi olusturulmalidir.
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El yikama icin kullanilan
lvabolarda Sicak

ve soguk su,

el femizleme
malzemeler,
dezenfekfanl)

sivi sabun,
hijyenik el

yikama aletleri

bulunmalidir.

)J
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* Calisanlara verilecek hijyen egitimini, isletmelerin sorumlu mu-
durleri veya hijyen konusunda uzman personel verebilir. Gereki-

yorsa, isletme digindan uzman egitimciler davet edilmelidir.
* isletmelerde uyarici yazi, resim ve brosirlerden yararlanilmalidir.

* Personel, haserelerle micadele konusunda bilgilendirilmeli, bu
bilgilendirme personele isletme ve sit ve st Grinleri Gretimi ile il-
gili egitim verilirken yapilmali ve her yil tekrarlanmalidir. Egitim

kayitlar dizenli tutulmalidir.

* Personelin isletmedeki hijyen talimatlarina uyup uymadigr kont-

rol edilmelidir.

04.03.03. Tuvaletler, Banyolar

s isletmelerde suyu akan ve kanalizasyon baglantisi bulunan ye-
teri kadar alafranga tuvalet (klozet) (her 10-12 kisiye bir adet) bu-
lunmalidir. Tém personel islak-kuru zemin farki agisindan klozet
kullanmanin Ustonlogo konusunda bilgilendirilmeli ve klozet kul-
lanmaya zorlanmalidir. Hijyenik acidan tek kullanimlik klozet &r-

t0sU kullanilmasi énerilir.

* Tuvaletler, hicbir sekilde dogrudan gida maddelerinin Gretildigi

ve depolandigi mekanlara agilmamalidir.

* Tuvaletler icin &zel sanitasyon énlemleri alinmali, akan su ile
donanimi ve temizlik akiskanhg saglanmali, ¢cép kovalar kapak-

li olmalidir.

e Tuvaletlerde asla kati sabun kullaniimamali, dezenfektanli sivi
sabun ve tek kullanimlik peceteler veya el havlusu rulolari gibi hij-

yenik el kurutma sistemleri olmalidir.
* Calisanlar icin yeterli sayida dus olmalidir.

* Tuvalet ve duslarin gun igerisinde periyodik olarak temizlik ve de-

zenfeksiyonu yapilmali, sirekli olarak temiz kalmasi saglanmalidir.



Temel Hijyen Kurallar

* El yikama icin kullanilan lavabolarda sicak ve so-
guk su, el temizleme malzemeleri, dezenfektanli si-
vi sabun, hijyenik el yilkama aletleri bulunmalidir. El

kurutma icin kagit havlu kullanilmalidir.

s Isletmede uygun noktalarda gerekli sayida el yi-

kama lavabosu bulunmalidir.

* El yitkama lavabolar, hem sicak ve soguk su kay-
naklari ile hem de el yikama ve hijyenik el kurutma

icin gerekli malzemeler ile donatilmis olmalidir.

* El yikama lavabolarinda basit olarak kol ile itme-
li ve/veya ayak ile basmali dezenfektanli sivi sabun

ve su akigi saglayan sistemler bulunmalidir.

* Arac, gerec ve bulasiklarin yikanmasi icin gerekli

duzenekler, el yilkama lavabolarindan ayri olmalidir.

* El yikama lavabolarinin temiz, saglam ve calisir

durumda tutulmasi gerekmektedir.

s isletmede personel icin yeterli sayida soyunma

odalari ve dolaplan bulunmalidir.

* Personele Uzerini degisebilmesi igin yer saglan-
mali, is ve sokak kiyafetlerinin ayri bélimlerde sak-

lanmasina ézen gésterilmelidir.

* Soyunma odalarinda yeterli aydinlatma ve hava-

landirma saglanmali, duzenli temizlik yapilmalidir.

04.04. Isletme Hijyeni

* Gidanin ve elin temas ettigi yizeylerde, temizlik

ve dezenfeksiyon islemleri yapilmalidir.

e SUt ve sUt Grunleri Uretiminin yapildigr yerler, ye-
terli hijyeni saglayacak ve Gretimin olumsuz olarak
etkilenmesini énleyecek sekilde tasarlanmis ve ku-

rulmus olmalidir.

* Cig sut ve 1sil islem gérmis st pompalar ayri

olmalidir.

» Unite girislerinde dezenfektan havuzlar bulunma-

li ya da girislere hijyen alanlar olusturulmalidir.

* inkibasyon odasi, soguk oda, kasar peyniri ol-
gunlastirma odasi vb. gibi Grinin direkt havayla te-
mas ettigi yerlerde 6zel énlem alinmali, burada te-
mizlik ve dezenfeksiyon etkinligi kontrol edilmelidir.
Bu gibi yerlerde havanin UV lamba gibi yéntemler
ile dezenfekte edilmesi dnerili. Gunltk temizlik ka-

yitlar tutulmalidir.

* S0t ve sGt Grunleri isleyen tesislerde; krema maki-
nesi, sit pompalari, yogurt mayalama tabancasi,
peynir tekneleri, peynir baskilari, kasar peyniri has-
lama tanki, kapama makinesi, ayran dolum maki-
nesi vb. gibi Uretimde kullanilan her tGrlG alet ve
ekipman kolaylikla ve etkin sekilde temizlenebilir ve
gerektiginde dezenfekte edilebilir olmalidir.
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* Pastérize sit igin kullanilan pompalar, her kulla-
nimdan sonra isletme tarafindan kullanimi uygun
bulunmus temizlik maddesi, sicak su (70-80°C),
dezenfektan ve tekrar sicak su gecirilerek temizlen-
meli, kullanimdan énce yine bol sicak su ile durulan-

malidir. Durulanmanin etkinligi kontrol edilmelidir.

* Yogurt maya tabancasi, boru dirsekleri gibi soki-
lerek temizlenen ekipmanlar yikanip durulandiktan
sonra vakit gecirmeden yerlerine takilmali ve temiz

olarak muhafaza edilmelidir.

* Tanklar ve peynir teknesi gibi yerinde temizle-
nen ekipmanlar ise yikanip temizlendikten sonra
temiz olarak muhafaza edilmelidir.  Tanklarin te-
mizligi isletme genelinde uygulanan temizlik
programi cercevesinde belirlenen periyotlarda
yapilmali ve temizlik esnasinda tankin tOm yizeyi
temizlik maddesi ile temas etmelidir. Ekipmanlar
deterjan veya dezenfektan kalintisi kalmayacak

sekilde iyice durulanmalidir.

o Uretim alanlan ve gida ile temasta bulunan tom
makine, alet ve ekipman icin temizlik talimatlar ol-
mali, bu talimatlarda kullanilan kimyasalin tipi,
konsantrasyonu, uygulama sicakligi ve siresi, uy-

gulama sikhigr ayr ayn belirtilmelidir.

* Peynir yapiminda kullanilan cendere bezleri di-
zenli olarak, kullanim sonrasinda tozsuz ve temiz
alanlarda, deterjan kullanilmadan, uygun kosullar-

da ytkanmali, durulanmali ve kurutulmalidir.

* Cendere bezleri saglam olmalidir.
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* Yikanmis ve icme suyu kalitesindeki suyla duru-
lanmis cendere bezleri, tozsuz ve temiz alanlarda

kurutulmahdir.

* Sogutucu ve dondurucu donanimlar dizenli ara-
liklarla temizlenmeli ve ihtiyaca gére dezenfekte
edilmeli, gerekirse Ureticisinden uygun temizleme

islemleri hakkinda bilgi alinmalidir.

e Her Uretim bitiminde temizlik, bir sonraki Gretime
baslamadan hemen énce de dezenfeksiyon yapil-
malidir. Bunun icin bir temizlik ve dezenfeksiyon
plani olusturulmalidir. Ornek bir temizlik ve dezen-

feksiyon plani Ek 4'te verilmistir.

* Temizlik ve dezenfeksiyon maddesi saglayan te-
darikci firmadan bu maddelerin kullanma talimat-
lar icin ayrnintili bilgi alinmali ve mimkinse uygula-
ma hakkinda duvar panolar saglanmali; bu pano-

lar ilgili yerlere asilmalidir.

04.05. Atk ve (op Kontroli

* Atiklar, isletme icerisinde uzun sireli bekletilmeme-
li ve en hizli sekilde isletme disina cikarimalidir. Ge-

ce, isletme ici ve yakin cevresinde ¢op kalmamalidir.

* Raf émri dolmus, kiflenmis, eksimis, kokmus, is-
letmede bozulan ya da bozuldugu icin iade gelen
uronler, ilgili atik ve cevre yénetimi kurallarina uy-

gun sekilde imha edilmelidir. Bu Grinlerin imhasi



Temel Hijyen Kurallar

sonrasinda, insanlar tarafindan tiketilemeyecek sekilde &nlem

alinmalidir.

* Cevre yasalarninda yapilan degisiklikler dizenli olarak izlenmeli
ve uygulanmalidir. Konu hakkinda personelin bilgilendiriimesi

saglanmalidir.

* Kati atiklarin saklanmasi ve ortadan kaldirlmasi icin uygun do-
zenlemeler yapilmali; kati atiklarda ve cevresinde hasere ve sinek
birikimi olmayacak ve insan saghgini olumsuz etkilemeyecek &n-
lemler alinmalidir. Cép toplama alanlar, temiz tutulabilecek ve

hasereden korunabilecek sekilde tasarlanmis ve yapilmis olmalidir.

* Coép odalarinin sogutulmasi, ucan hasere girisini énleme aci-

sindan yararlidir.

* Copler, mutlaka kapali kaplarda tutulmali, is bitiminden sonra

uygun plastik torbalarla ¢ép alanina birakilmalidir.

* Cop toplama alani, hakim rizgér yénine gore isletmeye koku

sinmeyecek bir yerde olmalidir.

* Cop toplama alani, bahar ve yaz aylarinda ginltk olmak tze-

re, sinek ve haserelere karsi ilaclanmalidir.

* S0t ve st Urinleri Gretiminin olumsuz olarak etkilenmemesi icin
gida maddeleri ile atiklar isletmeden cikarken birbirleriyle karsilas-
mamalidir. Bunun icin atiklar farkh bir yoldan ve Gretimin yapilma-
digi zamanlarda disan ¢ikariimalidir. Peynir Gretimi devam ederken
peynir alti suyunun uzaklastinlmasi gibi zorunlu uygulamalarda,

drenaj tam ve gereken hijyen kurallarina uygun olmalidir.

04.06. Hasere, Sinek ve Kemirgen Kontroli

* Hasere kontrolinde asil amac haserenin isletmeye girmesini

dnleyici tedbirlerin olusturulmasidir.

1

Tanklanin temizligi
isletme genelinde
uygulanan
femizleme
programi
cercevesinde
belirlenen periyotlarda

vapiimaldir.

)J
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Isletmede

olabildigince,
metal
fermometre
gibi, cam dig
malzeme kullanimi

tercih edilmelidir.
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s isletme icinde zararli micadele programi, isletmenin kendi tara-
findan yapilacaksa bu konuda egitim almis bir kisi tarafindan ya-

pilmali; aksi takdirde profesyonel bir firmadan destek alinmalidir.

* Hasere micadelesinde yazili bir hasere kontrol programi olus-

turulmali ve isletmenin hasere kontrol dosyasinda bulunmalidir.

* Kemirgen kontroline dis alandan baslanmalidir. Bu amacgla dis

alanda yem istasyonlari kullanilmalidir.

* Problem dahi olsa Gretim alaninda hicbir sekilde zehirli yem ve
canl yokalama kapani gibi ne yem istasyonu ne de kimyasal ke-
mirgen kontroli teknikleri kullanilmamalidir. Bu amacla elektrik

ve ses dalgali aygitlar tercih edilmelidir.

04.07. Cam Kontrold

* Isletmede etkin bir cam kontrol sistemi kurulmali ve uygulanma-
lidir. Isletmede pencere vb. yerlerde cam kullanimi zorunlu ise

camlar plastik bazl ya da film kaplanmis olmalidir.

* |sletmede (depo ve varsa laboratuvar da dahil olmak Gzere)
cam kirlmalarinda, kirk cam parcalarinin Grine bulasmasi kesin-

likle engellenmelidir.
* “En iyi pencere duvardir” kuralina olabildigince uyulmalidir.

* isletmeye hicbir sekilde cam malzeme girmemesi icin gereken
dnlemler alinmalidir. Buna maya ve/veya kiltir kaplar dahildir.
Zorunlu olarak igletmeye girmesi gereken cam esasl malzemeler,
sadece yetkili personelin sorumlulugunda ve kinlmalara karsi ola-
bildigince guvenli bir sekilde (6rnegin, 2-3 kat naylon torba icin-

de) isletmeye sokulabilir.

* |sletmede laboratuvar varsa, kirllabilecek cam malzemenin is-

letmeye gecmemesi icin gereken énlemler alinmalidir.



Uretim Kurallari

s [sletmede olabildigince, metal termometre gibi,

cam disi malzeme kullanimi tercih edilmelidir.

* Uriin ambalaji olarak cam kullanimi durumunda,
kinlmayi ve Urine karnismasini engelleyen tedbirler

alinmalidir.

05. URETIM KURALLARI

* Sut gunltk toplanacaksa 8°C’den fazla olmayan
sicakliklara veya ginlik toplanmayacaksa 6°C’den
fazla olmayan sicakliklara hemen sogutulmasi uy-
gundur. Bu nedenle isletmede yeterli kapasitede uy-
gun sogutucu ve tank bulunmalidir. Cig sutin de-
polanmasindaki sicaklik ve bekleme siresi izlenme-

li ve kayitlan tutulmalidir.

* Her isletmenin, Grettigi her Grin icin basit ve an-
lasilabilir bir is akis semasi ve o Uretimle ilgili acik-
lamalar olmali ve Gretim bu sema ve aciklamalara

gore yapilmalidir.

Ek 5 (a), (b), (), (d) ve (e)de cesitli Grinlerin Gretimi-
ne iliskin drnek tretim akis semalan verilmistir. Uriin-
lere 6zgG semalar Gzerinde “pastérizasyon”, “maya-

lama”, “inkGbasyon” gibi uygulamalarda, bekleme

sUreleri ve sicakliklan mutlaka belirtilmelidir.

* SOt ve sUt Grinlerinin, tUm Uretim sireci boyunca
ve son Urinde gerekli kontrollerinin yapilmasi ve
kayit altina alinmasi gereklidir. Ek 6’da érnek bir
Uretim kontrol formu, Ek 7'de &rnek bir son Urin

kontrol formu verilmistir.

* SGt ve sit Urinleri Gretiminde kullanilacak her tir-
|6 ham madde (cig ya da pastérize sit, sit tozu,
peynir alti suyu tozu, krema vb.), yardimc madde
(maya, tuz vb.) ve ambalaj malzemelerinin Grinler-
de fiziksel, kimyasal veya biyolojik bulasmaya ne-
den olmayacak kosullarda isletmeye ulastirlmasi

saglanmalidir.

* Yikleme, nakliye ve bosaltmalar zaman kaybedil-

meden yapilmalidir.

e Uretimde kullanilan sit, gonlik olarak isletmeye
getirilmelidir. Depolama kosullar saglanirken, Gri-
nin kalitesinin korunmasina dikkat edilmeli, mikro-

biyal bulasmadan kacinilmalidir.

* Depoya ilk giren ham maddenin tretimde ilk ola-
rak kullanilmasina ézen gdsterilmelidir. Duzenli

kayit altina alinmalidir.

* Ham maddeye iliskin kosullar “Cig Sut Tebli-

gi"nde belirtildigi sekilde saglanmalidir.

e Sutun tagindigr araclarda sot disinda diger her-

hangi bir Grin taginmamalidir.

* Ham madde ve/veya yardimci madde taginma-
sinda kullanilan her tirlo gigim ve ekipman, daha
dnce gida disi ve/veya Urine zarar verebilecek fark-

li malzemelerin taginmasinda kullanilmamalidir.

* isletmecinin satin aldigi ham ve yardimer madde-
ler hijyenik acidan uygun ve standart kalitede olma-
lidir. Bu konuda tedarikcilerden gerekli analiz bel-
gesi ve raporlar istenmelidir.
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* Uretimde kullanilacak gida ile temas eden madde ve malzeme-
ler ile yardimci maddelerin Gretim izni veya ithal edilmisse ithalat
izni bulunmalidir. Isletmeye kabul edildiyse isleme strecinde izle-

nebilirligi saglanmalidir.

* Basta ¢ig sut olmak Gzere ham madde ve yardimci madde ali-
mi asamasinda calisan personel, fabrika icindeki calisanlar gibi

“iyi hijyen uygulamalan” konusunda egitilmelidir.

* Mal kabul kontrolleri sirasinda kusur tespit edilmesi halinde iade
ve benzeri dnlemler alinmalidir. Tespit edilen kusurlar ve alinan én-

lemler (6rnegin, irsaliyesi kaselenerek) yazili olarak kaydedilmelidir.

e Sevkiyat sicakliklarinin uzun bir stre icin sapmasi durumunda

mallar iade edilmeli ve bu sit Urine islenmemelidir.

05.03. Uretim, Uriine Isleme

05.03.01. Genel Bilgiler

* Elde edilmek istenen Grinin niteligi ve cesidine gore cok farkli
islemler uygulandigindan, Urine isleme konusunda bu rehberde
sadece genel bilgiler verilmistir. Isletmeler, Grine 6zgi olarak bu

metinde genel olarak bildirilmis hijyen dnlemlerini almalidir.

s isletmelerin basit olarak tank, makine gibi ekipmanin otomatik
yikamasini yapan bir temizlik sistemi olan CIP (Cleaning-In-Place)
sistemini ya da benzeri bir temizlik sistemi kurmalan énerilir. Bu

konuda gerekirse disaridan teknik destek saglanmalidir.

e Urine isleme sirasinda kullanilan her alet ve ekipmanin temiz-
lenmesi ve gerekiyorsa dezenfekte edilip, durulamanin etkinligi

kontrol edilmelidir.
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Isletmeye gelen

(ig sut,

amaca
uygun olarak
pastorize
edilmelidir.
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* Stizmede kullanilan filireler énceden yikanip temiz-

lenmis olmalidir.

» Gerekli ise, s0tin yag orani ayarlanmalidir.

s islem éncesinde seperatér, yukanda ilgili balom-

lerde aciklanmis oldugu gibi temizlenmis olmalidir.

s islem sonrasi sutin aktarilacag pompa, tank vb.
alet ve ekipman, yukarda ilgili bélomlerde agiklan-

mis oldugu gibi temizlenmis olmalidir.

* Gerekli ise sut homojenize edilir.

* Bu islem dncesinde homojenizator, yukanda ilgili
bélumlerde aciklanmis oldugu gibi temizlenmis

olmalidir.

s Isletmeye gelen cig sit, amaca uygun olarak pas-

torize edilmelidir.

* lsil islemden sonra pastérize sit, gereken isleme
sicakhgina sogutulup hizla Grine islenmeli, depola-
ma zorunlu ise temizlenmis ve dezenfekte edilmis

tanklarda 4-6°C arasinda tutulmalidir.

o Ozellikle peynir Uretiminde, teneke ya da plastik ku-

tulara dolumda eller temizlenmis ve dezenfekte edil-

mis olmalidir. Gerektiginde eldiven kullanilmalidir.

* Kapama makinesi kullanildiginda makine, yuka-
nda ilgili bélumlerde agiklandigi sekilde temizlen-

mis olmalidir.

* Kapama sirasinda ambalaj malzemesi yerde de-

gil mutlaka tezgéh Gzerinde tutulmalidir.

* Ambalaj malzemeleri, gida maddelerini olumsuz
olarak etkilemeyen ve gidadan etkilenmeyen uygun
bir malzemeden yapilmis olmali; Uzerlerinde yark
veya yirtk bulunmamali; yizeyleri pirizlo olmama-
li; cam kirklar, deterjan veya dezenfeksiyon mad-

desi kalintilar vb. yabanci madde icermemelidir.

* Ambalaj malzemeleri, strec veya shrink malzeme-
leri, Uzerlerine kir veya mikroorganizma bulagsma-

yacak sekilde muhafaza edilmelidir.

* Ambalajlama ve paketleme islemleri Grinlerin
kirlenmesini 6nleyecek sekilde yapilmalidir. Teneke
kutu ve cam kavanoz kullanimi durumunda gida
guvenilirligi kosullan saglanmalidir. Kullanilan cam
kavanozlar ve tim ambalajlar kontrolli kosullarda

muhafaza edilmelidir.

e Urinon ambalajlanmasinda kilitli ambalaj kulla-
niliyorsa, kilit bir kez kinldiktan sonra tekrar kilitle-

nemez olmasi saglanmalidir.

o Uretimi tamamlanan sit Gronlerinin sogutulmasi,
gereken teknolojiye uygun olarak olabildigince hiz-

li yapiimalidir.
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* Sogutma Uniteleri ve soguk depolarda, yukarda aciklanan hij-

yen dnlemleri alinmig olmalidir.

* Sogutulmus olan ham maddeler ile tam ve yar mamullerde so-
guk zincir kinlmamali, soguk muhafazanin momkin oldugu kadar

kesintiye ugramadan sirdirilmesi saglanmalidir.

* St sogutma cihazindaki sicaklik derecesi kolayca ve belirli ara-
liklarla kontrol edilebilmelidir. Bu amacla sogutma cihazinda si-
caklik dizeyini gésteren bir dlcme aleti bulunmasi gereklidir. ilgi-

li kayitlar tutulmalidir.

05.03.08. Son Uriiniin Depolanmasi ve Sevkiyat

* Depolama alanlari kuru ve temiz olmali, etkin sekilde havalan-

dinlmalidir.

* Depolar, bozulmayi en aza indirecek sekilde tasarlanmalidir.
Depolarin sicaklik ve nemi periyodik olarak kontrol edilmelidir. Ek

8'de érnek bir depo sicaklik kayit formu verilmistir.

* Son Urinler; ham madde, kimyasal madde ve yardimcr malze-

melerden ayr yerde depolanmalidir.

* Depolarda, depo yerlesimini gésteren planlar bulunmali ve de-

po yerlesiminde bu planlara uyulmalidir.

e S0t ve st Urinlerinin sevkiyah sogutmali araclarla ve hizli bir
sekilde yapilmalidir. Nihai tiketiciye varincaya kadar soguk zinci-

rin kinlmamasi saglanmalidir.

* Son Griun depodan “ilk giren, ilk cikar” kuralina uygun olarak
sevk edilmelidir. Ya da son tiketim tarihi dikkate alinarak “son tu-

ketim tarihi en yakin olan Grin, ilk cikar” ilkesi gézetilmelidir.

05.04. Allerjen Bildirimi

* Bazi cesnili peynirlerde ya da meyveli yogurtlarda cilek, findik
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Urinlerinin sevkiyat
soutmali
araclarla ve
hizli bir sekilde
yapiimalidr.
Nihai tiketiciye
varincaya kadar
soguk zincirin
kinlmamasi

saglanmalidir.
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gibi bazi alerjen cesni, ham madde ya da yardimci
katkilarin kullanimi halinde ambalaj Ustinde bilgi-

lendirme yapiimalidir.

05.05. ladelerle Ilgili Uygulamalar
Bolim 04.05'te belirtilen kurallar dikkate alinarak:

o lsletmeye gelen iade Grunlerle ilgili talimatlar

bulunmalidir,

s ladeler, dis ve ic iade olarak ayr ayr grup-

landirilmalidir.

05.06. Yeniden isleme Kurallar

* Raf 8mrind bitirmeden isletmeye herhangi bir se-
kilde iade edilen, bozulmamus, kiflenmemis, bozul-
ma olmadigi ve hicbir insan saghg riski tagimadig
laboratuvar analizleri ile kanitlanmig olan Grinler

yeniden isleme kurallarina gére degerlendirilebilir.

* Yeniden islenebilecek Urinler konusunda isletme

bir dokiman hazirlayarak bu konuyu net sekilde ta-
nimlamalidir. Yeniden islenen Grunlerle ilgili izlene-

bilirlik kayitlar tutulmalidir.

* Bu konuda gerekirse disaridan uzman destegi

saglanmalidir.

05.07. Laboratuvar

* Disuk kapasiteli sut isletmelerinde laboratuvar

bulunmasi zorunlu degildir.

* Laboratuvar varsa, hijyenik kosullara uygun ve di-

ger Unitelerden tam balme ile ayrilmis olmalidir.

* Laboratuvarda, isletme giderleri acisindan, basit
olarak kuru madde ve benzeri analizleri yapacak

donanimlarin hazir bulundurulmasi énerilir.

* Mikrobiyolojik analiz laboratuvar bulunmasi ha-
linde, capraz bulagma riski nedeniyle patojen bak-
teri tayininin “zenginlestirme yontemi” ile yapilma-

masi gereklidir.

* Laboratuvarda cam kontrol sistemi kurulmus

olmalidir.

05.08. Izlenebilirlik

s isletmeler tarafindan ham madde, Gretim, isleme,
ambalajlama, depolama, dagmim, satis ve toketim
asamalaninda izlenebilirlik saglanmali ve kayitlar

tutulmalidir.

s isletmeler, pazarladiklar Grontn ambalaj Gzerin-
deki Uretim tarihi, son toketim tarihi, parti/seri no
yardimiyla pazarda izlenebilirligini saglamalidir.
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Ne Tir Yardim Alabilirsiniz?

28 / Sist ve Sut Urinleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi

s isletmelerin yilda en az bir kez kendi izlenebilirlik sistemini géz-

den gecirmesinde yarar vardir.

05.09. Geri Cagirma

e Urin pazara verildikten sonra, oronon insan saghgr acisindan
tehlikeli oldugu belirlenirse Grin pazardan toplatilmali ya da geri
cagrlmalidir (recall). Geri cagirma durumu icin senaryo olusturul-

mali ve yilda en az 1 kez geri cagirma tatbikat yapilmalidir.

* Kurulus, ic ve dis iletisim konusunda bir dokiman hazirlamali ve
bu dokimanda geri cagirma uygulamalarina yer verilmelidir. Bu

dokiman konuyla ilgili tom kisilerde ve noktalarda bulunmalidir.

* Geri cagirmada tiketicilere hizli ulasabilmek acisindan basin ve
yayin kuruluglar, ilgili kamu kuruluglarinin (Tarm ve Kéyisleri Ba-
kanhigi, Saghk Bakanhgs, valilik ve/veya kaymakamlik, belediye,

muhtarlik vb.) iletisim bilgileri bir liste halinde hazir tutulmalidir.

06. Ne Tiir Yardim Alabilirsiniz?
Isletmeniz ile ilgili her tiirli sorun ve soru icin:

s internette, http://www.kkgm.gov.tr adresinden,

* Ankara’da, Koruma ve Kontrol Genel Mudirligi/Gida Kontrol

Hizmetleri Daire Baskanhgindan,

¢ Bulundugunuz ilde, Tanm ve Kéyisleri Bakanhgr Tanm il/ilce

Mudurltklerinden yardim talep edilebilir.
Her tiirli bilgi ve bagvuru igin:

Koruma ve Kontrol Genel Mudurligi

Gida Kontrol Hizmetleri Daire Bagkanlig
Akay Cad. No:3 06100 Bakanliklar/Ankara
Tel No  :(0312) 417 41 76

Faks No : (0312) 419 83 25



Ekler

07. Ekler

Sira

10

12

13

14

15

Mevzuat Adi

5179 sayili Gidalann Uretimi, Toketimi ve Denetlenmesine Dair

Kanun Hikminde Kararnamenin Degistirilerek Kabult Hakkinda Kanun . .

Gida ve Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeleri Ureten s
Yerlerinin Calisma izni ve Gida Sicili ve Uretim izni Islemleri ile

Sorumlu Yénetici Istihdami Hakkinda Yénetmelik ... ... ... ... ...
Gida Guvenligi ve Kalitesinin Denetimi ve Kontroline Dair Yonetmelik . .

Insani Tuketim Amach Sular Hakkinda Yoénetmelik ... .. ... .. ... ..

Canl Hayvanlar ve Hayvansal Urinlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin

Kalintilarinin Izlenmesi Icin Alinacak Onlemlere Dair Yénetmelik ... . ..

Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi .. ... ... oo

Tork Gida Kodeksi-Cig Sot ve Isil islem Garmis icme Sutleri Tebligi

(Teblig No: 2000/6) . ...

Turk Gida Kodeksi-Fermente Sutler Tebligi (Teblig No: 2009/25) ... ..

Turk Gida Kodeksi-Koyulastinlmig Stt ve Stttozu Tebligi

(Teblig No: 2005/18) ..\ o e

Turk Gida Kodeksi-Krema ve Kaymak Tebligi (Teblig No: 2003/34) . . . .

Tork Gida Kodeksi-Tereyagi, Diger Sut Yagi Esash Sorilebilir Uronler

ve Sadeyag Tebligi (Teblig No: 2005/19) .. .......... ... .......
Turk Gida Kodeksi-Dondurma Tebligi (Teblig No: 2004/45) ... ... ...

Tork Gida Kodeksi-Yenilebilir Buzlu Uriinler Tebligi (Teblig No: 2005/43) . . .

Turk Gida Kodeksi-Yenilebilir Kazein ve Kazeinat Tebligi

(Teblig No: 2001/22) . ..ot

Turk Gida Kodeksi-Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi (Teblig No: 2009/6)

Resmi Gazete
Tarih ve Sayisi

.05 Haziran 2004-25483

27 Agustos 2004-25566

.26 Eylol 2008-27009

17 Subat 2005-25730

19 Ocak 2005-25705

16 Kasim 1997-23172(m)

14 Subat 2000-23964

16 Subat 2009-27143

12 Nisan 2005-25784

27 Eylul 2003-25242

12 Nisan 2005-25784
13 Ocak 2005-25699

07 Ekim 2005-25959

..03 Eylsl 2001-24512

..06 Subat 2009-27133
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Sira Mevzuat Adi

16 Tork Gida Kodeksi-Hayvansal Kékenli Gidalarda Veteriner ilaclar
Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi (Teblig No: 2002/30) .. ............ 2

17 Tirk Gida Kodeksi-Gida Maddeleri ile Temasta Bulunan Madde ve
Malzemeler Tebligi (Teblig No: 2002/32) ... ... ..

18 Turk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilar
Tebligi (Teblig No: 2006/45) ... ... .

19 Turk Gida Kodeksi-Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki
Gida Katki Maddeleri Tebligi (Teblig No: 2008/22) .. .......... ... ...

20 Turk Gida Kodeksi-Gidalarda Kullanilan Renklendiriciler Tebligi
(Teblig No: 2002/55) . . ...

21 Turk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoninden Etiketleme Kurallan Tebligi (Teblig No: 2002/58) ...........

22 Tirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinin Parti Numaralarina Ait
isaretlerin Belirlenmesi Hakkinda Teblig (Teblig No: 2002/6) ... .........

23 Tirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerindeki Bulasanlarin Maksimum
Limitleri Hakkinda Teblig (Teblig No: 2008/26) .. ........ ... ... ...

24 Tork Gida Kodeksi-Gida Maddelerinde Bulunmasina izin Verilen
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi (Teblig No 2008/41) .. ... ..

25 Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgr ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren Tizik, “Peynir ve Peynir Mayasi” baglikls
Tl KIS

26 TS 591 Sayili Beyaz Peynir Standardr ... ... ...
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Resmi Gazete
Tarih ve Sayisi

8 Nisan 2002-24739

22 Nisan 2002-24734

21 Eylol 2006-26296

22 Mayis 2008-26883

25 Agustos 2002-24857

25 Agustos 2002-24857

06 Subat 2002-24663

17 Mayis 2008-26879

29 Temmuz 2008-26951

18 Ekim 1952-8236

12 Ocak 1984-18279



Ekler

Sut ve Sut Urinleri-Dondurma-Yenilebilir Buzlu Uriin retim yer-
lerinde Gida Mhendisi, Ziraat MGhendisi (Gida+Sit+Zootekni),
Veteriner Hekim, gida mevzuatina uygun Uretim yapilmasinda,
isveren ve/veya tuzel kisilik yasal temsilcisi ile birlikte sorumlu

yonetici olarak gérev alir.

Uretim izni belgeleri; tzerinde yazili gercek ve tizel kisiler, marka,
adres, faaliyet konusu ve Uretilen Grin icin gecerlidir. Bunlardan
herhangi birinin degismesi halinde belge, gecgerliligini kaybeder. Bu
durumda degisiklikle ilgili bilgi, belge ve Gretim izni belgelerinin
asli, bir dilekceye eklenerek G¢ ay icinde ilgili mercie basvurulur ve

bu belgeler ilgili merci tarafindan yeniden dizenlenir.

* Ayni yuzde bilesene haiz Urinler birden fazla marka ile Gretilip

piyasaya arz edilebilir.
* Uretim izin belgesi olmayan irinler piyasaya sunulamaz.

* Bakanlikca yapilan yeni dizenlemelere veya is yerinin ilgili mer-
cie ibraz eftigi beyanlarina uygun olmayarak Grini imal etmesi

hélinde, séz konusu Urine ait Uretim izni belgesi iptal edilir.

* s kollarina gére uretim izinlerinin hangi merci tarafindan veri-

lecegi Bakanlikga belirlenir.

St ve Sot Urdnleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi / 31



Kontrol Tarihi

A
1.

B)
1.

isletme Cevresi
Isletme cevresinde cép ve atik yiginlari, su birikintileri var midir?
isletme ici

Tuvaletler, dus yerleri, soyunma odalari, evyeler temiz midire

2. Zemin, duvar, tavan temiz midir?

Kapi ve pencereler temiz midire

Is yerinde ilk yardim malzemeleri ve dolabi var midir2

Temizlik ve Dezenfeksiyon

Is yerinde temizlik ve dezenfeksiyon plani var mi ve kayitlari tutuluyor mu?

Su, detferjan ve/veya dezenfektan ve bunlarin ¢ézeltileri aracihigiyla isletmenin, malzeme,
alet ve ekipmanin temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi sirasinda gida maddesinin
kirlenmesi ve bulasmasini engelleyecek énlemler alinmis midire

Uretim hattinda calisan personel galos, terlik, 6zel ayakkabi giymekte midir?

Uretim alanlan ve gida ile temasta bulunan tom makine, alet ve ekipman icin temizlik
talimatlan var midire Temizligin etkinligi dlciimekte ve kayitlan tutulmakta midire

Gida ile temasta bulunan madde ve malzemeleri Greten is yerlerinde sivi ve kah atiklar
teknigine uygun olarak uzaklagtinlmakta midire

Cop ve atiklar icin uygun sayida kapali ve kolay temizlenebilir kaplar mevcut mudur?
Cop posetleri kullaniimakta midire

Zararl Micadelesi

Is yerinde zararl miucadelesi plani var midir ve kayitlan tutulmakta midir?

Zararl micadele ilaclan kilitlenebilir odalarda saklanmakta midir?

Ham Madde, Yardima Madde, Katki Maddeleri

Ham maddenin isletmeye kabul kayitlar tutulmakta ve izlenebilirlik saglanmakta midire
s Yerinde Kullanilacak Su ve Buhar

isletmede kullanilan su ve buhar analizleri yaptirimakta midir?

Teknik Donanim, Alet-Ekipman

Is yerinde gerekli basing, sicaklik akis géstergeleri var midir ve gerektiginde

kayit tutulmakta midir2

Isletmede kullanilan tom alet ve ekipmanlar, énleyici bakimlan yapilmakta ve

kayit altina alinmakta midire

Olciom ekipmani ve techizatlannin kalibrasyonu yapilmakta ve kayitlari tutulmakta midir?

4. Anzal ekipmanlar, Uzerine bilgilendirici tabela asilarak tanimlanmakta midirg

Kullaniimiyor durumdaki tom boru ve baglanti parcalari yerden yiksekte ve

agz kapatilmis durumda midire
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Evet Hayir



Ekler

Kontrol Tarihi Evet Hayir

H) Sivi Atk Hatlan ve Kati Atiklarin Depolanmasi ve Uzaklagtinlmasi

1.
2.

—
—

o R

)

2.

Atiklar ginltk olarak vzaklastinlmakta midire

Sosyal tesise ait sivi atiklarin kapali sistemde kanalizasyona, kanalizasyon bulunmayan
yerlerde uygun yapilmis fosseptiklere baglantisi var midire

Personel Hijyeni

Is yerinde calisan personelin saglik raporlan var midir ve kontrolleri periyodik olarak
yapilmakta midir?

Kisisel temizlik kurallarina uyulmakta midire
Personel is kiyafetlerini giymis midir2
Urinle direkt temas halindeki tom calisanlarin sag, biyik, sakal ve kollar, bulasmaya

sebep olmayacak sekilde &rtol midur? Uretim alanina girmeden énce eller temizlenmekte
ve dezenfekte edilmekte midir?

Disanidan Uretim alanina girecek ziyaretciler icin koruyucu kiyafet (galos, bone, énlik vb.)
var midir?

Ambalajlama/Paketleme ve Etiketleme

Gida ambalajlanmasi ve paketlenmesinde kullanilacak madde ve malzemeler
gida mevzuatina uygun mudur?

Ambalaj ve paketleme malzemelerinin ambalajlama ve paketleme alanina
getiriimesinde hijyenik kosullar saglanmig midir?

Cida ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler, depolama ve tasima sirasinda
dis etkenlerden zarar gérmeyecek, bozulmayacak sekilde korunmus mudur?

Aydinlatma ve Havalandirma

Aydinlatma yeterli miktarda ve gin 1sigina es deger midir?

Ampuller, kinlmadan kaynaklanacak cam bulasmalarina karsi korunmus mudur?
Nakliye ve Depolama

Deponun kapi, pencere ve diger kisimlari her tirl0 zararlinin girisini dnleyecek
durumda midir?

Depolarda zemin ve duvarlar dizgin, kolay temizlenebilir nitelikte, sivasi dokilmemis,
Urinlere olumsuz etkide bulunmayacak nitelikte midir2

Depolar temiz midir?

Ham madde, diger Gretim girdileri, islenmis gidalar, yedek alet ve ekipmanlar,
temizlik ve dezenfektan malzemeleri ayr yerlerde depolanmakta ve etiketli durumda midire

Gida maddeleri uygun depolanmis midire

Depolar ve tasima araclarinda sicaklik ve gerekli hallerde rutubet élcer cihazlar caligiyor
durumda ve tutulan kayitlar dizgin modore

Capraz bulasma ya da bulasma olmasi mimkin miodiore
Egitim
Hijyen kurallarina uygun tretim ve kisisel hijyen konularinda dizenli egitim yapilmis midire

Calisan personelin, mevzuat hakkinda bilgisi var midir2

Not: Ornek olarak verilmistir. Her isletme kendine uygun sekilde hazirlayabilir.

Sit ve Sot Urinleri yi Hijyen Uygulamalan Rehberi / 33



Ek. 4. Temizlik ve Dezenfeksiyon Plani (Ornektir)

Alan Temizlik Sikhg Dezenfeksiyon Sikhig
Dis Alanlar

isletme Cevresi Gunde Bir

Hurdalik Haftada Bir

Atk Alani Ginde Bir

ic Alanlar

Uretim Girisi Ginde En Az iki Defa

Duvarlar

Zemin Is Bitiminden Sonra
Tavanlar

Alet-Ekipman Her Kullanimdan Sonra Her Temizlikten Sonra

Kapi ve Pencereler

Hat-Makine

inkibasyon Odalari

Her Kullanimdan Sonra

Her Temizlikten Sonra

Laboratuvar
Sosyal Bolumler

Soyunma Odalar

Tuvaletler

Ginde En Az iki Defa

Her Temizlikten Sonra

Yemekhane

Ofisler

Dinlenme Odasi
Depolar

Mamul Nakliye Araclan

Guinde Bir

Her Yukleme Oncesi

Haftada Bir

St Tankeri

Her Bosaltmadan Sonra

Her Temizlikten Sonra

Gugum - Bidon vb.

Her Bosaltmadan Sonra

Her Temizlikten Sonra

Tekrar Kullanilan

Ambalajlar

Onay

Not: Alanlar ve sikliklar érnek olarak verilmistir. Her isletme kendine uygun sekilde hazirlayabilir.
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Ekler

Cig Sut KKNT (Hom madde / kimyasal - antibiyotik ilag kalintisi)

«l

Krema
Seperasyonu

Sogutma

Filtrasyon KKN2 (Fiziksel)

Pastorizasyon| KKN3 (Mikrobiyolojik / sicaklik, sire diversiyon valfinin calismasi,
ve Sogutma | cig sit bslimi ile pastdrize sit bslimi arasindaki basing farki)

v
Krema Tereyagi
Olgunlagtirma

inkibasyon

Sogutma KKN4 (Mikrobiyolojik / Asitlik ve pH)

Kristalizasyon

Yayiklama

Tereyagi

Ambalajlama

DegAeekTsc:i/on KKN5 (FIZII(SSD

Depolama

II

Sevkiyat

Not: KKN’ler HACCP kapsamindaki kritik kontrol noktalardir.
On gereksinim programlar kapsamindaki kontrol noktalari ve
kalite kontrol noktalari gésterilmemistir.

Sit ve Sut Urinleri lyi Hijyen Uygulamalan Rehberi / 35



Cig Sut

Evaporasyon

Homoijenizasyon

Filtrasyon

Pastérizasyon
ve Sogutma

E

KKNT (Ham madde / kimyasal - antibiyotik ilag kalintisi)

KKN2 (Fiziksel)

KKN3 (Mikrobiyolojik / sicaklik, sire diversiyon valfinin calismasi,
cig sut bdlumu ile pastérize sit bélimi arasindaki basing farki)

v
KKN4 (Mikrobiyolojik / Asitlik ve pH) | InkUbasyon <—
v

Sogutma

Yogurt

Ambalajlama

Metal
Dedeksiyon

Depolama

Sevkiyat

II

KKN5 (Fiziksel)

Not: KKN’ler HACCP kapsamindaki kritik kontrol noktalardr.
On gereksinim programlar kapsamindaki kontrol noktalari ve
kalite kontrol noktalar gésterilmemistir.
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Ekler

KKNT (Ham madde / kimyasal - antibiyotik ilag kalintisi)

Homojenizasyon

Filtrasyon

v

I<_I<_

Pastérizasyon
ve Sogutma

v

Starter Koltorleme ve
koltor InkUbasyon
Pastérize Pihti kirma ve

Not:

v

Sogutma

Ayran

Dolum ve
Ambalajlama

v

Metal
Dedeksiyon

Depolama

II

Sevkiyat

KKN2 (Fiziksel)

KKN3 (Mikrobiyolojik / sicaklik, sire diversiyon valfinin calismast,
cig sUt balimu ile pastdrize sit bélimU arasindaki basing farki)

KKN4 (Mikrobiyolojik / Asitlik ve pH)

KKNS5 (Fiziksel)

KKN’ler HACCP kapsamindaki kritik kontrol noktalardir.
On gereksinim programlar kapsamindaki kontrol noktalari ve
kalite kontrol noktalar gésterilmemistir.
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Cig Sut KKN1 (Ham madde / kimyasal - antibiyotik ilag kalintisi)

4_I

Pastérizasyon| KKN2 (Mikrobiyolojik / sicaklik, sire diversiyon valfinin calismasi,
ve Sogutma | cig sut bolomi ile pastérize stt bolumi arasindaki basing farki)

v

Hatta Koltor /  Starter 7
Dozaiji D koltor
* .
KKN3 (Mikrobiyoloik / Asilk ve pH)
'

Pihtinin
Kesilmesi

v

Peynir alti
suyunun
cekilmesi

v

Pihtinin
isitilmasi
ve pisirme

v

Telemenin
SUzilmesi

v

Teleme
Dograma

Haslama KKN4 (Mikrobiyolojik / sicaklik)

Kaliplama

On olgunlastirma

Kasar Peyniri

Ambalajlama | KKN5 (Mikrobiyolojik / vakum etkinligi)

=
C:
N
D
<
-« - | =
[=
=
[=
=
3
=N

Metal

Dedeksiyon KKN6 (Fiziksel)

Depolama

I«I<_

Sevkiyat

Not: KKN’ler HACCP kapsamindaki kritik kontrol noktalaridir.
On gereksinim programlarn kapsamindaki kontrol noktalari ve
kalite kontrol noktalar gésterilmemistir.
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Ekler

- — Pevnir Alt -
[ Slu [ | TIIZ [ | Amkialcq [ | nglSui [ Sﬁ))',:‘,'frozd [ Su | [Kalsiyum| [Maya |
v
Salamura [ Depolama | | Cig Sit Kabul |  [K'M. Stand
Hazirlamasi l i
L.
Ambaiar]  Depolema_| T
e * .
y [ Standardizasyon | Kalsiyum
| Salamura | i | Asilama | Klortr Haz.
i [ Pastérizasyon | [Inkobasyon |
Salamura v —
Soguims | sedeme |
v [ Sogutma |
| Dolum < [
* A
| Asitlik Kontrolo I‘ Seyreltilmis
; Maya llavesi
Eki I
[Pihti Olgunlagsmal«— IFI;?;:I? ar
Tol ¢K < | _Ekipmanlar
| eemj nmi | Teleme Kirma
Telemenin Peynir Alti Suyu
Coktirolmesi Sivi Atk
Baskiya Alma Baski,
(Presleme) [ Baski
v
Baski Kontrolu pH Asitlik
Porsiyonlama Kontrolo

»| Salamura

Salamura
Olgunlastirma

<_I<_

4

Teneke Dolum
Kapama
Depolama
Olgunlastirma

Beyaz Peynir

Sevkiyat

S
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EK. 6. Beyaz Peynir Uretim Kontrol Formu (Ornektir)

Parti no :

Toplam Uretim Miktar:

Koltor Peynir mayasi Salamura
Cinsi : Cinsi : Pastorizasyon sicakhgr :
Parti no : Parti no : Pastorizasyon suresi :
pH degeri: Bome :
TEKNE NO 1 2 3
Sut miktar
Peynir sits Pastorizasyon sicaklig

pH degeri

On olgunlasma

Koltor miktar

Koltur ilave saati

Baslangic pH degeri

Bitis pH degeri

Saat
Mayalama Maya miktari
Sicaklik (°C)
Pihti kirma Saat
pH degeri
Baski Baslangig saat / pH degeri

Bitis saat / pH degeri

Salamura llavesi

Baslangig saati

Bitis saati

Son Urin pH'si

Son Uriin Paket-

Kapama Kontrol

Her paletten en az 1 teneke kontrol edilmelidir.

Sizdirmazlik

Gramaj Kontrol

Uretim Sirasinda Yasanan Sorunlar ve Dizeltmeleri:

KONTROL EDEN

NOT: Ornek olarak verilmistir. Her isletme kendine uygun sekilde hazirlayabilir.
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Ekler

EK. 7. Son Uriin Kontrol Formu (Ornektir)

Urin Ads - Tarih :
Parti No :

Ambalaj Birimi/Tipi :

Toplam Uretim Miktar :

Yasal Limitler Analiz Sonucu Degerlendirme
Duyusal Analizler
Renk

Tat

Koku

Yapi

Fiziksel Analizler
Yabanci Madde
Kimyasal Analizler

Kuru Madde

Yag

Tuz

Asitlik

Mikrobiyolojik Analizler
Toplam Bakteri

Koliform

E.coli

Salmonella

S. aureus

L. monocytogenes
Kof/Maya

Son Uriin Ambalaj Kontrolo

Dig Gérinds

Sizdirmazlik

Bombaij
Etiket Kontroli

Paletleme Kontroli

Aciklama
KONTROL EDEN ONAY

NOT: Ornek olarak verilmistir. Her isletme kendine uygun sekilde hazirlayabilir.
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Ekler

EK. 8. Depo Sicaklik Kayit Formu (Ornektir)

Depo Ad:: Yil-Ay:

GuUn | Saat | ©C | Saat | ©C | Saat | ©C | Saat | ©C Aciklama Kontrol Eden

S 0V N WN =

p—
—_

NO 0O N O AW N

N
(@)

N

N
N

N
w

N
N

N
(@)

N
o~

N
~N

N
oo

N
~O

w
(@)

w

Not: Ornek olarak verilmistir. Her isletme kendine uygun sekilde hazirlayabilir.
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Bu rehber, Tarm ve Kéyisleri Bakanhgi tarafindan

hazirlanmistir.

Ambalajli Stt ve Sot Uronleri
Sanayicileri Dernegi

\n/siid

Bu rehberin tasarim, basim ve dagitimi
Ambalaijli Sot ve Sot Urinleri Sanayicileri Dernegi

Uyelerinin katkilaryla gerceklegtirilmistir.

www.asuder.org.tr

Sit ve Sot Urinleri yi Hijyen Uygulamalan Rehberi / 43



44/ Sutve Sot Uronleri Iyi Hijyen Uygulamalan Rehberi



Notlar
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